
R E G G E L I
H É T F Ő – P É N T E K :  7 : 0 0 – 1 0 : 3 0

S Z O M B A T – V A S Á R A P :  7 : 0 0 – 1 1 : 0 0

A Z  A L L E R G I ÁT,  I N TO L E R A N C I ÁT  K I VÁ LTÓ  Ö S S Z E T E V Ő K R Ő L  É R D E K LŐ D J Ö N  KO L L É G Á I N K N Á L .
É T E L E I N K  N YO M O K B A N  TA R TA L M A Z H AT N A K  A Z  Ö S S Z E T E V Ő K É N T  M E G J E LÖ LT  A L L E R G É N E K  M E L L E T T  TO VÁ B B I  A L L E R G É N E K E T.

Á R A I N K  TA R TA L M A Z Z Á K  A Z  Á FÁ-T,  I L L E T V E  A  S Z Á M L A  V É G Ö S S Z E G É H E Z  1 5% S Z E R V I Z D Í J AT  S Z Á M Í T U N K  F E L !

B Ü F É  R E G G E L I � 13 990 Ft
EG G S B EN ED I C T:  mangalica sonka I füstölt lazac I spenót
OM EL E T T VÁ LO G ATÁ S:  2 tojás I választható feltétek:
sonka I sajt I gomba I hagyma I spenót I paradicsom I 
kaliforniai paprika I chili
FR I T TATA TOJÁ S FEH ÉR J ÉB Ő L
bébi saláta I feta sajt I balzsam ecet
AVO K Á D Ó TOA S T
croissant I Kalamata olívabogyó I feta sajt
TOJÁ S O K
rántotta I tükörtojás I buggyantott I lágy

K O N T I N E N T Á L I S  R E G G E L I � 3 900 Ft
frissen főzött kávé vagy gyümölcslé I  
vajas croissant I kézműves lekvárok I lépesméz

S I G N A T U R E  R E G G E L I  É L M É N Y E K

S Ó S  V Á L O G A T Á S O K
A V O K Á D Ó S  P I R Í T Ó S � 4 700 Ft
kovászos kenyér pirítva I érett avokádó I   
citrusfélék I friss fűszernövények
kérhető bio buggyantott tojással

B U G G Y A N T O T T  T O J Á S � + 1 800 Ft
szabatartású tojásból

E G G S  B E N E D I C T  V Á L O G A T Á S
M A N G A L I C A  B E N E D I C T � 4 900 Ft
mangalica sonka I pirított briós I  
hollandi mártás

R O Y A L  B E N E D I C T � 4 900 Ft
házi füstölésű atlanti lazac I citrom I  
kapor I hollandi mártás

F L O R E N T I N E  B E N E D I C T � 4 500 Ft
friss bébispenót I briós I  
klasszikus hollandi mártás

A V O K Á D Ó S  B E N E D I C T � 4 700 Ft
avokádó I briós I citrusos hollandi mártás

O S C I E T R A  K A V I Á R O S  B E N E D I C T � 13 900 Ft
Huso Oscietra kaviár (10 g) I  
briós I pezsgős hollandi mártás

T O J Á S ,  A H O G Y  S Z E R E T E D
S Z A B A D T A R T Á S Ú  T O J Á S O K � 4 600 Ft
két tojás tetszőleges elkészítési móddal, 
körettel tálalva
választható feltét: házi sertéskolbász I csirkekolbász I 
füstölt sonka I ropogós bacon
szezonális zöldségek és érlelt cheddar sajt is kérhető

E X T R A  F E L T É T E K � 2 400 Ft
lazac I pulykabacon I avokádó I  
frissen reszelt szarvasgomba



A Z  A L L E R G I ÁT,  I N TO L E R A N C I ÁT  K I VÁ LTÓ  Ö S S Z E T E V Ő K R Ő L  É R D E K LŐ D J Ö N  KO L L É G Á I N K N Á L .
É T E L E I N K  N YO M O K B A N  TA R TA L M A Z H AT N A K  A Z  Ö S S Z E T E V Ő K É N T  M E G J E LÖ LT  A L L E R G É N E K  M E L L E T T  TO VÁ B B I  A L L E R G É N E K E T.

Á R A I N K  TA R TA L M A Z Z Á K  A Z  Á FÁ-T,  I L L E T V E  A  S Z Á M L A  V É G Ö S S Z E G É H E Z  1 5% S Z E R V I Z D Í J AT  S Z Á M Í T U N K  F E L !

É D E S  K R E Á C I Ó K
Í R Ó V A L  K É S Z Ü L T  P A L A C S I N T A � 4 900 Ft
klasszikus vagy áfonyás változat I  
juharsziruppal vagy bogyós gyümölcsszósszal

B E L G A  G O F R I � 3 900 Ft
aranybarnára sütve, választható feltétekkel

F R A N C I A  P I R Í T Ó S � 4 900 Ft
briós I karamellizálva I szezonális körettel

P É K S Ü T E M É N Y  V Á L O G A T Á S � 3 600 Ft
vajas croissant I csokoládés croissant I  
fahéjas csiga

W E L L N E S S  &  S Z E Z O N Á L I S  G Y Ü M Ö L C S Ö K
A Ç A Í  T Á L � 4 900 Ft
bio açaí banánnal turmixolva I granola I  
bogyós gyümölcsök I kivi I lépesméz

B O G Y Ó S  G Y Ü M Ö L C S  V Á L O G A T Á S � 9 900 Ft
szezonális bogyós gyümölcsök

F R I S S  G Y Ü M Ö L C S T Á L � 4 300 Ft
a séf válogatása szeletelt, szezonális gyümölcsökből

J O G H U R T V Á L O G A T Á S � 2 200 Ft
natúr I sárgabarackos I epres
vegán, zsírszegény és laktózmentes változat is elérhető

R E G G E L I  G A B O N A P E L Y H E K � 3 200 Ft
választható ízek: corn flakes I  
cukrozott pehely I csokoládés pehely I  
csokoládés granola I magvas granola

Z A B K Á S A � 3 200 Ft
melegen tálalva, rendelésre készítve

E X T R A  F E L T É T E K :
banán� 1 800 Ft
bogyós gyümölcsök� 5 000 Ft

K Á V É ,  T E A  &  F R I S S Í T Ő K
K L A S S Z I K U S  K Á V É K �
americano� 1 390 Ft
espresso � 1 390 Ft
ristretto� 1 390 Ft
dupla espresso� 1 690 Ft
 
T E J E S  K Á V É K �
cortado� 1 690 Ft
cappuccino� 1 890 Ft
caffé latte � 1 890 Ft
flat white� 1 990 Ft
növényi tejből is kérhetők

T E A V Á L O G A T Á S �
gondosan összeállított szálas teák
chai tea� 1  990 Ft
Dallmayr tea válogatás� 1 990 Ft
friss gyömbér tea� 1 990 Ft
friss menta tea� 1 990 Ft
matcha tea� 2 490 Ft

F R I S S Í T Ő  I T A L O K �  
frissen facsart grapefruitlé � 990 Ft/dl
frissen facsart narancslé �  990 Ft/dl
alma-gyömbér shot �  1 490 Ft
smoothie �  3 590 Ft



B R E A K F A S T
M O N D A Y – F R I D A Y   7 : 0 0 – 1 0 : 3 0

S A T U R D A Y – S U N D A Y   7 : 0 0 – 1 1 : 0 0

P L E A S E  I N Q U I R E  A B O U T  T H E  I N G R E D I E N T S  C A U S I N G  A L L E R G I E S  A N D  I N TO L E R A N C E S  F R O M  O U R  S E R V I N G  C O L L E A G U E S .
O U R  F O O D S  M AY  C O N TA I N  T R A C E S  O F  A D D I T I O N A L  A L L E R G E N S  I N  A D D I T I O N  TO  A L L E R G E N S  L A B E L E D  A S  I N G R E D I E N T S .

P R I C E S  I N C L U D E  VAT,  A N D  A  D I S C R E T I O N A R Y  1 5% S E R V I C E  C H A R G E  W I L L  B E  A D D E D  TO  YO U R  F I N A L  B I L L .

B R E A K F A S T  B U F F E T � 13 990 HUF
EG G S B EN ED I C T
mangalitza ham I smoked salmon I spinach
OM EL E T T E S EL EC T I O N : 2 eggs I choice of toppings:
ham I cheese I mushroom I onion I spinach I tomato I  
bell pepper I chili
EG G WH I T E FR I T TATA
baby lettuce I feta I balsamic dressing
AVO C A D O TOA S T
croissant I kalamata olives I crumbled feta
EG G S A N Y S T Y L E
scrambled I fried I poached I soft-boiled egg

S U N R I S E  C O N T I N E N T A L � 3 900 HUF
freshly brewed coffee I pressed juice I  
butter croissant I artisanal preserves I raw honey

S I G N A T U R E  M O R N I N G  E X P E R I E N C E

S A V O U R Y  S E L E C T I O N S
A V O C A D O  T O A S T � 4 700 HUF
sourdough toast I ripe avocado I citrus I fresh herbs
optional organic poached egg

P O A C H E D  E G G  S U P P L E M E N T � + 1 800 HUF
free-range egg I gently poached

E G G S  B E N E D I C T  C O L L E C T I O N
M A N G A L I C A  B E N E D I C T � 4 900 HUF
Hungarian Mangalica ham I toasted brioche I  
hollandaise

R O Y A L  B E N E D I C T � 4 900 HUF
house-smoked Atlantic salmon I lemon I dill I  
hollandaise

F L O R E N T I N E  B E N E D I C T � 4 500 HUF
wilted baby spinach I brioche I  
classic hollandaise

A V O C A D O  B E N E D I C T � 4 700 HUF
avocado I brioche I citrus hollandaise

O S C I E T R A  C A V I A R  B E N E D I C T � 13 900 HUF
Huso Oscietra caviar (10g) I  
brioche I champagne hollandaise

E G G S  Y O U R  W A Y
F R E E - R A N G E  E G G S � 4 600 HUF
two free-range eggs, prepared to your preference,  
served with your choice of premium accompaniments
choice of protein: country pork sausage I  
chicken sausage I smoked pork ham I crisp bacon
seasonal vegetables and aged cheddar available

A D D I T I O N A L  I N D U L G E N C E S � 2 400 HUF
salmon I turkey bacon I ripe avocado I  
shaved truffle



P L E A S E  I N Q U I R E  A B O U T  T H E  I N G R E D I E N T S  C A U S I N G  A L L E R G I E S  A N D  I N TO L E R A N C E S  F R O M  O U R  S E R V I N G  C O L L E A G U E S .
O U R  F O O D S  M AY  C O N TA I N  T R A C E S  O F  A D D I T I O N A L  A L L E R G E N S  I N  A D D I T I O N  TO  A L L E R G E N S  L A B E L E D  A S  I N G R E D I E N T S .

P R I C E S  I N C L U D E  VAT,  A N D  A  D I S C R E T I O N A R Y  1 5% S E R V I C E  C H A R G E  W I L L  B E  A D D E D  TO  YO U R  F I N A L  B I L L .

S W E E T  C R E A T I O N S
B U T T E R M I L K  P A N C A K E S � 4 900 HUF
classic or blueberry pancakes,  
served with maple or berry syrup

B E L G I A N  W A F F L E � 3 900 HUF
golden waffle, accompanied by condiments  
of your choosing

F R E N C H  T O A S T � 4 900 HUF
caramelised brioche, served with  
seasonal accompaniments

B A K E R Y  B A S K E T � 3 600 HUF
butter croissant I chocolate croissant I  
cinnamon roll

W E L L N E S S  &  S E A S O N A L  F R U I T S
A Ç A Í  B O W L � 4 900 HUF
organic açaí blended with banana I  
granola I fresh berries I kiwi I raw honey

A S S O R T E D  B E R R Y  S E L E C T I O N � 9 900 HUF
selection of seasonal, premium berries

F R E S H  F R U I T  P L A T E � 4 300 HUF
chef 's selection of sliced seasonal fruits

Y O G H U R T  S E L E C T I O N � 2 200 HUF
plain, apricot or strawberry
vegan, low-fat and lactose-free options available

B R E A K F A S T  C E R E A L S � 3 200 HUF
choose from: corn flakes I frosted flakes I  
chocolate flakes I chocolate granola I nut granola

O A T M E A L � 3 200 HUF
prepared to order and served warm

O A T M E A L  E N H A N C E M E N T S :
banana� 1 800 HUF
berries� 5 000 HUF

C O F F E E ,  T E A  &  W E L L N E S S
C L A S S I C S
americano� 1 390 HUF
espresso � 1 390 HUF
ristretto� 1 390 HUF  
double espresso� 1 690 HUF
 
M I L K  C O F F E E  S E L E C T I O N �
cortado� 1 690 HUF
cappuccino� 1 890 HUF
caffé latte � 1 890 HUF
flat white� 1 990 HUF
plant-based milks available

T E A  S E L E C T I O N �
selection of curated loose-leaf teas
chai tea� 1 990 HUF
Dallmayr tea selection� 1 990 HUF
fresh ginger tea� 1 990 HUF
fresh mint tea� 1 990 HUF
matcha � 2 490 HUF

F R E S H  &  R E V I T A L I S I N G �  
freshly squeezed grapefruit � 990 HUF/dl
freshly squeezed orange � 990 HUF/dl
apple-ginger shot � 1 490 HUF
smoothie � 3 590 HUF


