
B U S I N E S S L U N C H

 

MANGALICA PORK WITH FRENCH-STYLE RATATOUILLE + 990 HUF
homemade bread dumpling

 

SPINACH RISOTTO
ricotta | parmesan | lemon zest

POACHED COD
yellow wax beans | crispy guanciale | white wine butter sauce

FIOR DI LATTE WITH RASPBERRY
raspberries | arugula | toasted walnuts

 
VANILLA & RASPBERRY

almond
or

CALAMANSI, BERGAMOT & STRAWBERRY
white chocolate

CHILLED GREEN BEAN SOUP
labneh | confit lamb | herbs | lemon (+590 HUF)

or

TUNA & MANGO SALAD + 790 HUF
saku tuna | mango | red onion | arugula | citrus vinaigrette

12 PM – 3 PM MONDAY – FRIDAY
TWO COURSE 6490 HUF | THREE COURSE 7990 HUF

MAINS

STARTER

DESSERT

COMFORT

 
or

or

or

Dear Guests! Please inquire about the ingredients causing allergies and intolerances from our serving colleagues. 
Our foods may contain traces of additional allergens in addition to allergens labeled as ingredients. 

Prices are indicated in Hungarian Forint and include VAT. A discretionary 15% service charge will be added to your final bill. 

FLEDERMAUS +590 HUF
parsley potatoes | quince compote 



Ü Z L E T I    E B É D

 

MANGALICA FRANCIA LECSÓVAL + 990 FT
házi knédli

 

SPENÓTOS RIZOTTÓ
ricotta | parmezán | citromhéj

POSÍROZOTT TŐKEHAL
sárga vajbab | ropogós tokaszalonna | fehérboros vajmártás

FIOR DI LATTE MÁLNÁVAL
 rukkola | pirított dió

 
VANÍLIA ÉS MÁLNA

mandula
vagy

CALAMANSI, BERGAMOTT ÉS EPER
fehér csoki

HIDEG ZÖLDBABLEVES
labneh | konfitált bárány | zöldfűszerek | citrom

vagy

TONHAL ÉS MANGÓ SALÁTA  + 790 FT
 lilahagyma | rukkola |citrusos vinaigrette

12:00 – 15:00 HÉTFŐ – PÉNTEK
KÉT FOGÁS 6490 Ft | HÁROM FOGÁS 7990 Ft

FŐÉTEL

ELŐÉTEL

DESSZERT

COMFORT

 
vagy

vagy

vagy

Kedves Vendégeink! Az allergiát, intoleranciát kiváltó összetevőkről érdeklődjön kollégáinknál.
Ételeink nyomokban tartalmazhatnak az összetevőként megjelölt allergének mellett további allergéneket.

Áraink forintban értendők és tartalmazzák az ÁFÁ-t. A számla végösszegéhez 15% szervizdíjat számítunk fel.

RÁNTOTT HÚS +590 FT
petrezselymes burgonya | birsalmakompót


	B U S I N E S S
	L U N C H
	12 PM – 3 PM MONDAY – FRIDAY TWO COURSE 6490 HUF | THREE COURSE 7990 HUF
	STARTER
	CHILLED GREEN BEAN SOUP
	labneh | confit lamb | herbs | lemon (+590 HUF)
	TUNA & MANGO SALAD + 790 HUF saku tuna | mango | red onion | arugula | citrus vinaigrette
	FIOR DI LATTE WITH RASPBERRY raspberries | arugula | toasted walnuts


	MAINS
	POACHED COD yellow wax beans | crispy guanciale | white wine butter sauce
	MANGALICA PORK WITH FRENCH-STYLE RATATOUILLE + 990 HUF homemade bread dumpling
	SPINACH RISOTTO ricotta | parmesan | lemon zest


	COMFORT
	FLEDERMAUS +590 HUF
	parsley potatoes | quince compote


	DESSERT
	VANILLA & RASPBERRY almond
	CALAMANSI, BERGAMOT & STRAWBERRY white chocolate


	Ü Z L E T I    E B É D
	12:00 – 15:00 HÉTFŐ – PÉNTEK KÉT FOGÁS 6490 Ft | HÁROM FOGÁS 7990 Ft
	ELŐÉTEL
	HIDEG ZÖLDBABLEVES
	labneh | konfitált bárány | zöldfűszerek | citrom
	TONHAL ÉS MANGÓ SALÁTA  + 790 FT  lilahagyma | rukkola |citrusos vinaigrette
	FIOR DI LATTE MÁLNÁVAL  rukkola | pirított dió


	FŐÉTEL
	POSÍROZOTT TŐKEHAL sárga vajbab | ropogós tokaszalonna | fehérboros vajmártás
	MANGALICA FRANCIA LECSÓVAL + 990 FT házi knédli
	SPENÓTOS RIZOTTÓ ricotta | parmezán | citromhéj


	COMFORT
	RÁNTOTT HÚS +590 FT
	petrezselymes burgonya | birsalmakompót


	DESSZERT
	VANÍLIA ÉS MÁLNA mandula
	CALAMANSI, BERGAMOTT ÉS EPER fehér csoki



