AGOS

BUSINESS LUNCH

12 PM -3 PM MONDAY - FRIDAY
TWO COURSE 6490 HUF | THREE COURSE 7990 HUF

STARTER

CHILLED GREEN BEAN SOUP
labneh | confit lamb | herbs | lemon (+590 HUF)

or
TUNA & MANGO SALAD + 790 HUF

saku tuna | mango | red onion | arugula | citrus vinaigrette
or

FIOR DI LATTE WITH RASPBERRY

raspberries | arugula | toasted walnuts

MAINS
POACHED COD

yellow wax beans | crispy guanciale | white wine butter sauce
or

MANGALICA PORK WITH FRENCH-STYLE RATATOUILLE + 990 HUF

homemade bread dumpling

or
SPINACH RISOTTO

ricotta | parmesan | lemon zest

COMFORT

FLEDERMAUS +590 HUF
parsley potatoes | quince compote

DESSERT

VANILLA & RASPBERRY

almond
or

CALAMANSI, BERGAMOT & STRAWBERRY
white chocolate

Dear Guests! Please inquire about the ingredients causing allergies and intolerances from our serving colleagues.
Our foods may contain traces of additional allergens in addition to allergens labeled as ingredients.
Prices are indicated in Hungarian Forint and include VAT. A discretionary 15% service charge will be added to your final bill.



AGOS

UZLET!I EBED

12:00 — 15:00 HETFO — PENTEK
KET FOGAS 6490 Ft | HAROM FOGAS 7990 Ft

ELOETEL

HIDEG ZOLDBABLEVES
labneh | konfitalt barény | z6ldfliszerek | citrom
vagy

TONHAL ES MANGO SALATA +790 FT
lilahagyma | rukkola |citrusos vinaigrette
vagy

FIOR DI LATTE MALNAVAL
rukkola | piritott di6d

FOETEL
POSIROZOTT TOGKEHAL
sarga vajbab | ropogds tokaszalonna | fehérboros vajmartas
vagy
MANGALICA FRANCIA LECSOVAL + 990 FT

hazi knédli

vagy
SPENOTOS RIZOTTO
ricotta | parmezan | citromhéj

COMFORT
RANTOTT HUS +590 FT
petrezselymes burgonya | birsalmakompoét

DESSZERT
VANILIA ES MALNA

mandula
vagy
CALAMANSI, BERGAMOTT ES EPER
fehér csoki

Kedves Vendégeink! Az allergiat, intoleranciat kivalto ésszetevékrél érdekl&djon kollégdinknal.
Eteleink nyomokban tartalmazhatnak az 6sszetevéként megjelolt allergének mellett tovabbi allergéneket.
Araink forintban értendék és tartalmazzak az AFA-t. A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamitunk fel.
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