AGOS

BUSINESS LUNCH

12 PM -3 PM MONDAY - FRIDAY
TWO COURSE 6490 HUF | THREE COURSE 7990 HUF

STARTER
CHILLED RASPBERRY SOUP

duck liver mousse
or

NECTARINE SALAD

labneh | fennel | elderflower
or

SALMON TROUT CEVICHE +690FT
spring onion | melon | lime

MAINS
STUFFED COURGETTE

ricotta | grana padano | tomato & basil sauce
or

TUNA PAPPARDELLE +990 FT
green peppercorn | kalamata olives
or

TRADITIONAL HUNGARIAN CHIKEN PAPRIKASH
hungarian dumplings | cucumber salad

COMFORT

PAPPARDELLE BOLOGNESE +590 HUF
grand padano

DESSERT

CLASSIC SACHER CAKE
or

SELECTION OF ICE CREAMS

Dear Guests! Please inquire about the ingredients causing allergies and intolerances from our serving colleagues.
Our foods may contain traces of additional allergens in addition to allergens labeled as ingredients.
Prices are indicated in Hungarian Forint and include VAT. A discretionary 15% service charge will be added to your final bill.



AGOS

UZLET!I EBED

12:00 — 15:00 HETFO — PENTEK
KET FOGAS 6490 Ft | HAROM FOGAS 7990 Ft

ELOETEL

MALNALEVES
kacsamaj mousse
vagy

NEKTARIN SALATA
labneh | édeskomény | bodza
vagy

LAZACPISZTRANG CEVICHE +690 FT

Ujhagyma | dinnye | lime

FOETEL
TOLTOTT CUKKINI

ricotta | grana padano | paradicsom-bazsalikom szdsz
vagy

TONHAL PAPPARDELLE +990

z6ldbors | kalamata olivabogyd
vagy

CSIRKEPORKOLT

nokedli | uborkasaldta

COMFORT
BOLOGNAI PAPPARDELLE +590 FT
grand padano

DESSZERT

SACHER TORTA

vagy

FAGYLALT VALOGATAS

Kedves Vendégeink! Az allergiat, intoleranciat kivalto ésszetevékrél érdekl&djon kollégdinknal.
Eteleink nyomokban tartalmazhatnak az 6sszetevéként megjelolt allergének mellett tovabbi allergéneket.
Araink forintban értendGk és tartalmazzak az AFA-t. A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamitunk fel.
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