
B U S I N E S S L U N C H

 

BREADED CHICKEN THIGH, MASHED POTATOES, COLESLAW +990 HUF
gluten | egg |milk | mustard

 

PUMPKIN RISOTTO, MIXED SEEDS (V)
milk | seeds

VEAL PAPRIKASH, POTATO DUMPLINGS, SALT-BAKED
BEETROOT, HORSERADISH

gluten | egg | milk 

VITELLO TONNATO CAPRI, ANCHOVY 
egg | fish |milk | mustard

 

LEMON TART
gluten|egg|milk

or

ROYAL CHOCOLATE CAKE
gluten|egg|milk

SALMON TARTARE, CITRUS AIOLI, FENNEL
fish |egg |mustard

or
ROASTED TOMATO SOUP, CROUTON, FETA, PEANUTS (V)  +790 FT

 gluten |milk |peanuts

12 PM – 3 PM MONDAY – FRIDAY
TWO COURSE 6490 HUF | THREE COURSE 7990 HUF

MAINS

STARTER

DESSERT

COMFORT

 
or

or

or

Dear Guests! Please inquire about the ingredients causing allergies and intolerances from our serving colleagues. 
Our foods may contain traces of additional allergens in addition to allergens labeled as ingredients. 

Prices are indicated in Hungarian Forint and include VAT. A discretionary 15% service charge will be added to your final bill. 

PAPPARDELLE BOLOGNESE +590 HUF
grand padano



Ü Z L E T I    E B É D

 

SÜTŐTÖKÖS RIZOTTÓ, MAGMIX (V)  +990 HUF
tej | magvak 

RÁNTOTT CSIRKECOMB, KRUMPLIPÜRÉ, COLESLAW
glutén |tojás|tej| mustár 

BORJÚPÖRKÖLT, SZTRAPACSKA, SÓBAN SÜLT CÉKLA, TORMA
glutén |tojás |tej 

VITELLO TONNATO KAPRIBOGYÓ, SZARDELLA
tojás | hal | tej | mustár 

 

CITROM TART 
glutén |tojás | tej 

 vagy

ROYAL CSOKOLÁDÉ TORTA
glutén |tojás | tej 

LAZACTATÁR, CITRUSOS AIOLI, ÉDESKÖMÉNY
hal |tojás |mustár 

vagy

SÜLT PARADICSOMOS LEVES, KRUTON, FETA, MOGYORÓ (V) +790 FT
tej |  földimogyoró

12:00 – 15:00 HÉTFŐ – PÉNTEK
KÉT FOGÁS 6490 Ft | HÁROM FOGÁS 7990 Ft

FŐÉTEL

ELŐÉTEL

DESSZERT

COMFORT

 
vagy

vagy

vagy

Kedves Vendégeink! Az allergiát, intoleranciát kiváltó összetevőkről érdeklődjön kollégáinknál.
Ételeink nyomokban tartalmazhatnak az összetevőként megjelölt allergének mellett további allergéneket.

Áraink forintban értendők és tartalmazzák az ÁFÁ-t. A számla végösszegéhez 15% szervizd�j́at szám�t́unk fel.

BOLOGNAI PAPPARDELLE +590 FT
grand padano


	B U S I N E S S
	L U N C H
	12 PM – 3 PM MONDAY – FRIDAY
	TWO COURSE 6490 HUF | THREE COURSE 7990 HUF
	STARTER
	VITELLO TONNATO CAPRI, ANCHOVY
	egg | fish |milk | mustard
	ROASTED TOMATO SOUP, CROUTON, FETA, PEANUTS (V)  +790 FT
	gluten |milk |peanuts

	SALMON TARTARE, CITRUS AIOLI, FENNEL

	MAINS
	VEAL PAPRIKASH, POTATO DUMPLINGS, SALT-BAKED BEETROOT, HORSERADISH
	gluten | egg | milk

	BREADED CHICKEN THIGH, MASHED POTATOES, COLESLAW +990 HUF
	gluten | egg |milk | mustard

	PUMPKIN RISOTTO, MIXED SEEDS (V)

	COMFORT
	PAPPARDELLE BOLOGNESE +590 HUF

	DESSERT
	LEMON TART
	ROYAL CHOCOLATE CAKE


	Ü Z L E T I    E B É D
	12:00 – 15:00 HÉTFŐ – PÉNTEK
	KÉT FOGÁS 6490 Ft | HÁROM FOGÁS 7990 Ft

	ELŐÉTEL
	VITELLO TONNATO KAPRIBOGYÓ, SZARDELLA
	tojás | hal | tej | mustár

	SÜLT PARADICSOMOS LEVES, KRUTON, FETA, MOGYORÓ (V) +790 FT
	tej |  földimogyoró

	LAZACTATÁR, CITRUSOS AIOLI, ÉDESKÖMÉNY

	FŐÉTEL
	BORJÚPÖRKÖLT, SZTRAPACSKA, SÓBAN SÜLT CÉKLA, TORMA
	SÜTŐTÖKÖS RIZOTTÓ, MAGMIX (V)  +990 HUF

	RÁNTOTT CSIRKECOMB, KRUMPLIPÜRÉ, COLESLAW

	COMFORT
	BOLOGNAI PAPPARDELLE +590 FT

	DESSZERT
	CITROM TART
	ROYAL CSOKOLÁDÉ TORTA



