AGOS

BUSINESS LUNCH

12 PM -3 PM MONDAY - FRIDAY
TWO COURSE 6490 HUF | THREE COURSE 7990 HUF

STARTER
ROASTED PUMPKIN CREAM SOUP

sage oil | toasted pumpkin seeds | duck breast

or
MARINATED SMOKED SALMON SALAD +590 HUF
dill joghurt

or

BEETROOT TARTARE
whipped goat cheese | walnuts | sourdough bread

MAINS
ROSEMARY PORK TENDERLOIN

mashed potatoes | roasted root vegetables | jus

or

ROASTED SEA BREAM FILLET +890 FT
autumn caponata | lemon olive oil

or

CELERIAC STEAK

muhammara | smoked jogurt | pomegranate | pistachio | coriander

COMFORT

FLEDERMAUS +590 HUF
parsley potatoes | quince compote

DESSERT

POTATO DUMPLINGS WITH WALNUTS

toasted walnuts | cinnamon sugar
or

BLACK FOREST CAKE

Dear Guests! Please inquire about the ingredients causing allergies and intolerances from our serving colleagues.
Our foods may contain traces of additional allergens in addition to allergens labeled as ingredients.
Prices are indicated in Hungarian Forint and include VAT. A discretionary 15% service charge will be added to your final bill.



AGOS

UZLET!I EBED

12:00 — 15:00 HETFO — PENTEK
KET FOGAS 6490 Ft | HAROM FOGAS 7990 Ft

ELOETEL
SULT SUTOGTOKKREMLEVES

zsalya olaj | piritott tokmag | kacsamell

vagy
MARINALT FUSTOLT LAZAC SALATA +590 FT

kapros joghurt
vagy

CEKLATATAR
kecskesajtkrém | did | kovaszos kenyér
FOETEL
ROZMARINGOS SERTESSZUz
burgonyapré | sult gyokérzoldségek | pecsenyelé
vagy

SULT TENGERI DURBINCS FILE +890 FT
Gszi zoldséges gnocchi | citrusos oliva olaj

vagy
ZELLER STEAK

muhammara | fustolt joghurt | granatalma | pisztacia | koriander

COMFORT

RANTOTT HUS +590 FT
petrezselymes burgonya | birsalmakompoét

DESSZERT
DIOS NUDLI

piritott dié | fahéjas porcukor
vagy

FEKETE-ERDO SZELET

Kedves Vendégeink! Az allergidt, intoleranciat kivalté 6sszetevékrél érdekl&djon kollégainknal.
Eteleink nyomokban tartalmazhatnak az 6sszetevéként megjeldlt allergének mellett tovébbi allergéneket.
Araink forintban értendék és tartalmazzak az AFA-t. A szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamitunk fel.
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